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La Colosal Rouge 6 23
DO Terra Alta. PUISSANT

Grenache noir, Syrah et Samsé.

Vin puissant et expressif élaboré par le Celler
Castell dels Frares a Batea. Le grenache noir,

le syrah et le samso s’unissent pour offrir des
fruits noirs mars, des notes épicées et un palais
frais et bien équilibré.

Volador Rouge 7 29
DO Montsant. FRUITE

60% Grenache, 30% Carignan et 10% Syrah.

Vin artisanal de Josep Grau Viticultor élaboré
avec des raisins de vignes a Falset, Marca et
Capcanes. Elevage de 5 mois en cuves en acier.
Couleur rubis brillant, arémes de fruits rouges et
floraux avec des notes de plantes sauvages. Frais
et fluide en bouche, facile a boire et authentique.

Azabache Réserve 7 27
DOQ Rioja. ELEVE

70% Tempranillo et 30% Graciano.

Elaboré par Fincas de Azabache avec 24 mois
en fat. Rouge picota intense, nez balsamique
avec vanille et créme. En bouche, complexe,
gourmand et rond, avec des tanins doux et
une longue finale.

Vifia Real Elevé en Fat 32
DOQ Rioja. ELEVE

90% tempranillo.

Elaboré par CVNE, cave avec plus de 140 ans
d’histoire. Un exemple de vin de qualité élevé
en fat de La Rioja. 13-14 mois en fats de chéne
francais et américain.

Sola 1777 Blau 33
DOQ Priorat (ECO). ELEVE

45% Grenache et 55% Carignan.

Harmonie parfaite entre grenache et carignan
biologiques. Vin d’auteur d’une petite cave ou le

soin apporté au vin produit un produit trés aromatique.
Elevé 6 mois en chéne américain.

Misiva 34
DO Ribera del Duero. ELEVE
100% Tempranillo.

Une bouchée de fruits noirs de la Ribera.
Traditionnel, bon et savoureux.

Camins del Priorat 49
DOQ Priorat. ELEVE

Grenache noir, Syrah et Merlot.

Vin créé par Alvaro Palacios avec des raisins
représentatifs de diverses zones du Priorat.
8 mois d’élevage en fats de chéne francais.

Marqués de Murrieta Réserve 51
DOQ Rioja. PUISSANT

Tempranillo et Graciano.

Un grand classique de La Rioja. Equilibré en bouche
avec une acidité trés agréable. Elevage de 16 mois
en fats de chéne américain.

Remelluri Réserve 57
DOQ Rioja. PUISSANT

Tempranillo et Grenache.

Remelluri fut le premier vin de La Rioja issu
de la vendange d’une seule propriété. Grande
variété d’arémes de fruits et de cuir. 17 mois en fat.

Pago de Carraovejas 66
DO Ribera del Duero. PUISSANT

90% Tinto fino, 6% Cabernet
sauvignon et 4% Merlot.

Un grand classique de la Ribera del Duero.

12 mois en fat. Beaucoup de volume en bouche,

des tanins soyeux et des nuances

florales. Vin puissant, embléme de la Ribera del Duero.

L’age n’est gu’un chiffre. Il est sans importance, sauf bien sQr

si vous étes une bouteille de vin. JoAN coOLLINS
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Blanc La Colosal 5 22 Vanidade 29
DO Penedés (ECO). LEGER DO Rias Baixas. FRUITE
35% Xarel-lo, 35% Chardonnay, 100% Albarifio.
0, 0,

26% Macabeo and 4% Muscat. L’Albarifio le plus pur, le plus salin, aimable
Un vin sans artifice, facile & boire et et rafraichissant: une acidité agréable en bouche,
a l'esprit méditerranéen. idéal & marier avec des poissons.
Dilema 6 23 s
DO Rueda. FRUITE ROSES
100% Verdejo.
Vin blanc jeune de vignes a 700 métres Rose La C?Iosal ’ 6 23
d’altitude. Trés complexe au nez avec des notes DO Penedeés (ECO). LEGER
herbacées, anisées et citriques. En bouche, frais 100% Pinot Noir.
et onctueux, avec une finale longue et ronde. . . L

Délicat, amusant, suggestif et élégant.
Anais Xarel-lo 6 23 Vin exc'e,otic?nnAe/ monovariétal ave'c une
DO Penedés (ECO). FRUITE exp/os./on d’arémes et de saveurs intenses

de fruits rouges.
100% Xarel-lo.
Vin blanc biologique élaboré par U Més U Portium Rosé 26
aVGCf)'U xare/-{o de la vigne Can Llerda. Arémes DO Penedes. FRUITE
de péche, abricot et mangue avec des touches
minérales. Palais intense, frais et trés équilibré. Tempranillo et Merlot.

| Rosé biologique de Raventds Rosell élaboré au
Bela ; 26 Domaine Vall-Ventds de Masquefa. Couleur rose
DO Rueda. FRUITE brillante, arémes de framboise et fraise. Frais et
100% Verdejo. intense en bouche, avec une acidité équilibrée et
Grand Vin de Rueda élaboré par CVNE avec une longue finale.
des raisins de vignes de plus de 30 ans a 720 m
d’altitude. Fermenté en acier inox et élevé sur lies PETILL ANTS
en chéne frangais. Jaune péle aux arémes de fruits
a noyau, herbacés et anisés. Onctueux et équilibré
en bouche, avec une agréable amertume finale et Cava La Colosal Brut Nature 8 32
une longue rétro-olfaction complexe. DO Cava (ECO). LEGER
Unexpected Chardonnay 26 45% Macabeo, 30% Xarel-lo,
0, 0,
Vino de Pago Aylés. SEC 14% Parellada et 11% Chardonnay.
100% Chardonnay. Informel, frais, capricieux. Bulle légére et décontractée.
Elaboré par la famille Ramén Reula dans la légendaire L i
Finca Aylés, prés de Saragosse, avec des raisins de Atica Extra-Brut R?se 44
vignes bio & 650 métres d’altitude. Jaune péle, net DO Cava (ECO). LEGER
et brillant. Nez de fleurs blanches, poire mare 75% Pinot Noir et 25% Chardonnay.
et agrumes. Frais, élégant et suave en bouche, o 3 )
. . Floral, subtil, jeune et lIéger, mais avec de la

avec une belle texture et une finale persistante. o 3

fermeté, résultat de la force des cépages avec
Abadal 27 lesquels il est élaboré.
DO Pla de Bages. FRUITE
100% Picapoll.

CoeT , o SANGRIA

Cave fondée par la famille Roqueta en 1199. Singulier,
élégant et séducteur, il combine des notes citriques
avec des arémes de fruits blancs et des notes florales. Sangria de vin rouge La Colosal. 10 27
Vifia Real Blanco 29 .

Sangria de cava La Colosal. 12 32

DOQ Rioja. SEC
100% Viura.

Elaboré par CVNE avec des raisins de vignes en

Rioja Alavesa, fermenté en fats de chéne hongrois

et francais. Jaune pdle brillant, aux arémes de fruits
blancs et tropicaux, notes anisées et touches d’épices
douces. Elégant, frais et équilibré en bouche.

Prix TVA incluse
Supplément de 10% en terrasse
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