
L’âge n’est qu’un chiffre. Il est sans importance, sauf bien sûr 
si vous êtes une bouteille de vin. JOAN COLLINS

BLANCS 

Blanc La Colosal	 5	 22 

DO Penedès (ECO). LÉGER	

35% Xarel·lo, 35% Chardonnay,  

26% Macabeo and 4% Muscat.

Un vin sans artifice, facile à boire et  
à l’esprit méditerranéen.

Dilema 	 6 	 23 

DO Rueda. FRUITÉ	

100% Verdejo.

Vin blanc jeune de vignes à 700 mètres  
d’altitude. Très complexe au nez avec des notes  
herbacées, anisées et citriques. En bouche, frais  
et onctueux, avec une finale longue et ronde.

Anaïs Xarel·lo 	 6 	 23 

DO Penedès (ECO). FRUITÉ	

100% Xarel·lo.

Vin blanc biologique élaboré par U Més U  
avec du xarel·lo de la vigne Can Llerda. Arômes  
de pêche, abricot et mangue avec des touches  
minérales. Palais intense, frais et très équilibré.

Bela 	  	 26 

DO Rueda. FRUITÉ	

100% Verdejo.

Grand Vin de Rueda élaboré par CVNE avec  
des raisins de vignes de plus de 30 ans à 720 m  
d’altitude. Fermenté en acier inox et élevé sur lies  
en chêne français. Jaune pâle aux arômes de fruits  
à noyau, herbacés et anisés. Onctueux et équilibré  
en bouche, avec une agréable amertume finale et  
une longue rétro-olfaction complexe.

Unexpected Chardonnay 	  	 26 

Vino de Pago Aylés. SEC	

100% Chardonnay.

Élaboré par la famille Ramón Reula dans la légendaire  
Finca Aylés, près de Saragosse, avec des raisins de  
vignes bio à 650 mètres d’altitude. Jaune pâle, net  
et brillant. Nez de fleurs blanches, poire mûre  
et agrumes. Frais, élégant et suave en bouche,  
avec une belle texture et une finale persistante.

Abadal 	  	 27 

DO Pla de Bages. FRUITÉ	

100% Picapoll.

Cave fondée par la famille Roqueta en 1199. Singulier,
élégant et séducteur, il combine des notes citriques  
avec des arômes de fruits blancs et des notes florales.

Viña Real Blanco 		  29 

DOQ Rioja. SEC	

100% Viura.

Élaboré par CVNE avec des raisins de vignes en  
Rioja Alavesa, fermenté en fûts de chêne hongrois  
et français. Jaune pâle brillant, aux arômes de fruits  
blancs et tropicaux, notes anisées et touches d’épices  
douces. Élégant, frais et équilibré en bouche.

Vanidade		  29 

DO Rías Baixas. FRUITÉ     	

100% Albariño.

L’Albariño le plus pur, le plus salin, aimable  
et rafraîchissant: une acidité agréable en bouche,  
idéal à marier avec des poissons.

ROSÉS

Rosé La Colosal	 6	 23 

DO Penedès (ECO). LÉGER	

100% Pinot Noir. 

Délicat, amusant, suggestif et élégant.  
Vin exceptionnel monovariétal avec une  
explosion d’arômes et de saveurs intenses  
de fruits rouges.

Portium Rosé		  26 

DO Penedès. FRUITÉ		

Tempranillo et Merlot.

Rosé biologique de Raventós Rosell élaboré au  
Domaine Vall-Ventós de Masquefa. Couleur rose  
brillante, arômes de framboise et fraise. Frais et  
intense en bouche, avec une acidité équilibrée et  
une longue finale.

PÉTILLANTS 

Cava La Colosal Brut Nature	 8	 32 

DO Cava (ECO). LÉGER

45% Macabeo, 30% Xarel·lo,  

14% Parellada et 11% Chardonnay. 

Informel, frais, capricieux. Bulle légère et décontractée.

Àtica Extra-Brut Rosé		  44 

DO Cava (ECO). LÉGER	

75% Pinot Noir et 25% Chardonnay. 

Floral, subtil, jeune et léger, mais avec de la  
fermeté, résultat de la force des cépages avec  
lesquels il est élaboré.

SANGRIA

Sangria de vin rouge La Colosal.	 10	 27

Sangria de cava La Colosal.	 12	 32

 

La Colosal Rouge	 6 	 23 

DO Terra Alta. PUISSANT 	

Grenache noir, Syrah et Samsó.

Vin puissant et expressif élaboré par le Celler  
Castell dels Frares à Batea. Le grenache noir,  
le syrah et le samsó s’unissent pour offrir des  
fruits noirs mûrs, des notes épicées et un palais  
frais et bien équilibré.

Volador Rouge 	 7 	 29  

DO Montsant. FRUITÉ	

60% Grenache, 30% Carignan et 10% Syrah.

Vin artisanal de Josep Grau Viticultor élaboré  
avec des raisins de vignes à Falset, Marçà et  
Capçanes. Élevage de 5 mois en cuves en acier.  
Couleur rubis brillant, arômes de fruits rouges et  
floraux avec des notes de plantes sauvages. Frais  
et fluide en bouche, facile à boire et authentique.

Azabache Réserve	 7 	 27 

DOQ Rioja. ÉLEVÉ		

70% Tempranillo et 30% Graciano.

Élaboré par Fincas de Azabache avec 24 mois  
en fût. Rouge picota intense, nez balsamique  
avec vanille et crème. En bouche, complexe,  
gourmand et rond, avec des tanins doux et  

une longue finale. 

Viña Real Élevé en Fût 		  32 

DOQ Rioja. ÉLEVÉ		

90% tempranillo.

Élaboré par CVNE, cave avec plus de 140 ans  
d’histoire. Un exemple de vin de qualité élevé  
en fût de La Rioja. 13-14 mois en fûts de chêne  

français et américain.

Solà 1777 Blau 		  33 

DOQ Priorat (ECO). ÉLEVÉ		

45% Grenache et 55% Carignan. 

Harmonie parfaite entre grenache et carignan  

biologiques. Vin d’auteur d’une petite cave où le  

soin apporté au vin produit un produit très aromatique.  

Élevé 6 mois en chêne américain.

Misiva 		  34 

DO Ribera del Duero. ÉLEVÉ  		

100% Tempranillo.

Une bouchée de fruits noirs de la Ribera.  
Traditionnel, bon et savoureux.

Camins del Priorat 		  49 

DOQ Priorat. ÉLEVÉ		

Grenache noir, Syrah et Merlot.

Vin créé par Álvaro Palacios avec des raisins  
représentatifs de diverses zones du Priorat.  
8 mois d’élevage en fûts de chêne français.

Marqués de Murrieta Réserve 		  51 

DOQ Rioja. PUISSANT    		

Tempranillo et Graciano.

Un grand classique de La Rioja. Équilibré en bouche
avec une acidité très agréable. Élevage de 16 mois  
en fûts de chêne américain.

Remelluri Réserve 		  57 

DOQ Rioja. PUISSANT    		   

Tempranillo et Grenache.

Remelluri fut le premier vin de La Rioja issu  
de la vendange d’une seule propriété. Grande  
variété d’arômes de fruits et de cuir. 17 mois en fût.

Pago de Carraovejas 		  66 

DO Ribera del Duero. PUISSANT     		

90% Tinto fino, 6% Cabernet  

sauvignon et 4% Merlot.

Un grand classique de la Ribera del Duero.  
12 mois en fût. Beaucoup de volume en bouche,  
des tanins soyeux et des nuances
florales. Vin puissant, emblème de la Ribera del Duero.

ROUGES

Prix TVA incluse 
Supplément de 10% en terrasse
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