TINTOS ’ i

La Colosal Tinto 6 23
DO Terra Alta. POTENTE

Garnacha negra, Syrah y Samsé.

Vino potente y expresivo elaborado por el Celler
Castell dels Frares en Batea. La garnacha negra,
el syrah y el samso se unen para ofrecer fruta
negra madura, notas especiadas y un paladar
fresco y bien equilibrado.

Volador Tinto 7 29
DO Montsant. AFRUTADO

60% Garnacha tinta, 30% Carifnena y 10% Syrah.
Vino artesanal de Josep Grau Viticultor elaborado
con uvas de viiedos en Falset, Marca y Capganes.
Crianza de 5 meses en depdsitos de acero. Color
rubi brillante, aromas de frutas rojas y florales con
notas de plantas silvestres. Fresco y fluido en boca,
facil de beber y auténtico.

Azabache Reserva 7 27
DOC Rioja. MADURO

70% Tempranillo y 30% Graciano.

Elaborado por Fincas de Azabache con 24 meses
en barrica. Color rojo picota intenso,

nariz balsdmica con vainilla y crema. En boca es
complejo, goloso y redondo, con taninos dulces
y largo retrogusto.

Vifia Real Crianza 32
DOC Rioja. MADURO

90% Tempranillo.

Elaborado por CVNE, bodega con mas de 140 afios
de historia. Exponente del vino de crianza de calidad
de La Rioja. 13-14 meses en barricas de roble francés
y americano.

Sola 1777 Blau 33
DOC Priorat (ECO). MADURO

45% Garnacha y 55% Carifiena.

Armonia perfecta entre garnacha y carifena
ecoldgicas. Vino de autor de una pequefa bodega
donde el cuidado por el vino logra un producto
muy aromatico. Criado 6 meses en roble americano.

Misiva 34
DO Ribera del Duero. MADURO
100% Tempranillo.

Mordisco de fruta negra de la Ribera.
Tradicional, bueno y sabroso.

Camins del Priorat 49
DOC Priorat. MADURO

Garnacha negra, Syrah y Merlot.

Vino creado por Alvaro Palacios
utilizando uvas representativas de
diversas zonas del Priorat. 8 meses

de crianza en barricas de roble francés.

Marqués de Murrieta Reserva 51
DOC Rioja. POTENTE

Tempranillo y Graciano.

Un vino reserva y un gran clasico
de La Rioja. Es equilibrado en boca
y con una acidez muy agradable.
Crianza de 16 meses en

barricas de roble americano.

Remelluri Reserva 57
DOC Rioja. POTENTE

Tempranillo y Garnacha.

Remelluri fue el primer vino de La Rioja basado
en la vendimia de una sola propiedad.

Gran variedad de aromas de frutas y cueros.

17 meses en barrica.

Pago de Carraovejas 66
DO Ribera del Duero. POTENTE

90% tinto fino, 6% Cabernet Sauvignon
y 4% Merlot.

Un gran clasico de la Ribera del Duero.

12 meses en barrica. Mucho volumen

en boca, suavidad de los taninos

y matices florales. Vino potente, exponente
de los vinos de la Ribera del Duero.

La edad es sélo un numero. Es irrelevante salvo que,

por supuesto, seas una botella de vino. JOAN cOLLINS

BLANCOS b4 i
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Blanco La Colosal 5 22 Vanidade 29
DO Penedés (ECO). LIGERO DO Rias Baixas. AFRUTADO
35% Xarel-lo, 35% Chardonnay, 100% Albarifio.
() 0,
26% Macabeo y 4% Muscat. El Albarifio mas puro, mas salino,
Vino sin maquillaje, facil amable y refrescante: agradable
Y con espiritu mediterraneo. acidez en la boca, ideal para maridar
con pescados.
Dilema 6 23
DO Rueda. AFRUTADO
100% Verdejo. ROSADOS
Vino blanco joven de vifiedos a 700 metros
de altitud. Muy complejo en nariz con notas Rosado La Colosal 6 23
herbaceas, anisadas y citricos. En boca es fresco DO Penedés (ECO). L/IGERO
y untuoso, con un final largo y redondo. 100% Pinot noir
Anais Xarel-lo 6 23 Delicado, divertido, sugerente y elegante.
DO Penedés (ECO). AFRUTADO Excepcional vino varietal que nos ofrece
una explosion de intensos aromas y sabores
100% Xarel-lo. .
de frutos rojos.
Vino blanco ecoldgico elaborado por U Més U
con xarel'lo de la vifia Can Llerda. Aromas de Portium Rosado 26
melocoton, albaricoque y mango con toques DO Penedés. AFRUTADO
minerales. Paladar intenso, fresco y muy equilibrado.
Tempranillo y Merlot.
Bela 26 Rosado ecoldgico de Raventds Rosell elaborado
DO Rueda. AFRUTADO en la Heretat Vall-Ventds de Masquefa. Color
100% Verdejo. rosado brillante, aromas de frambuesa y fresa.
£ . ; ”
Gran Vino de Rueda elaborado por CVNE con r/zicz € ;r;z;erzjssioen boca, con acidez equilibrada
uvas de vifiedos de mas de 30 afios a 720 m de y /argo postg '
altitud. Fermentado en acero inox y criado sobre
lias en roble francés. Amarillo palido con aromas ESPUMOSOS
de fruta de hueso, herbaceos y anisados. Untuoso
y equilibrado en boca, con agradable amargor final
. Cava La Colosal Brut Nature 8 32
y retronasal larga y compleja.
DO Cava (ECO). LIGERO
U-nexpected Charc’ionnay 26 45% Macabeo, 30% Xarel-lo,
Vino de Pago Aylés. SECO 14% Parellada y 11% Chardonnay.
100% Chardonnay. Informal, fresco, caprichoso. Burbuja
Elaborado por la familia Ramén Reula en la histérica alegre y desenfadada.
Finca Aylés, cerca de Zaragoza, con uvas de vifiedos
ecoldgicos a 650 metros de altitud. Color amarillo Atica Extra-Brut Rosé 44
palido, limpio y brillante. Nariz de flores blancas, DO Cava (ECO). LIGERO
pera madura y citricos. Fresco, elegante y suave ] )
en boca, con buena textura y final persistente. 75% Pinot noir y 25% Chardonnay.
Floral, sutil, joven y ligero, pero con
Abadal 27 firmeza, ya que es resultado de la fuerza
DO Pla de Bages. AFRUTADO de las variedades con las que se elabora.
100% Picapoll.
Bodega creada por la familia Roqueta en el afio SANGRIA
1199. Singular, elegante y seductor, combina
las notas citricas con las de fruta blanca y las notas florales. Sangria de vino tinto La Colosal. 10 27
Vifia Real Blanco 29 Sangria de cava La Colosal. 12 32

DOC Rioja. SECO
100% Viura.

Elaborado por CVNE con uvas de vifiedos en Rioja Alavesa,
fermentado en barricas de roble hungaro y francés. Amarillo
palido brillante, con aromas de frutas blancas y tropicales,
notas anisadas y toques de especias dulces. Elegante, fresco
y equilibrado en boca.

Precios con IVA incluido
Suplemento del 10% en terraza
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