TAPES FREDES

TAPES CALENTES

Per a compartir... (0 no) Mitja Racié
Gilda bilbaina A 2,20 €
Anxoves del Cantabric & - 720 €
i pa de vidre amb tomaquet de penjar

Ensalada russa @ e 750 € 1,00 €
amb ventresca de tonyina i olivada

Olives amanides amb pebre vermell - 4,60 €
de la Vera, cebes tendres i cogombrets

Pernil ibéric ! 13,60 € 22,60 €
i el seu pa amb tomaquet de penjar

Formatge manxec 750 € 1,60 €
servits amb confitura

Taula de formatges ibérics = &S 13,60 € 22,60 €
servits amb confitura i fruits secs

Pa de vidre i tomaquet de penjar ! - 3,80 €
AMANIDES

De burrata i tomaquets cherry © 88 17,90 €
amb vinagreta d’alfabrega

De tomaquet i ventresca de tonyina & 11,00 €
i ceba tendra

César de pollastre marinat = &2 1,00 €
i salsa original

D’alvocat i llagostins 12,50 €
amb salsa rosa

Mixta amb enciam, tomaquet 9,50 €
i olives

PASTA

Wok de noodles amb llamantol 1« I\ 22,20 €
Spaghetti alle vongole { « ® 14,50 €
amb cloisses i gambes

Espaguetis Bolonyesa 12,60 €
Espaguetis Carbonara ! 12,60 €
Macarrons Napolitana 12,60 €
Pappardelle amb mozzarella 13,60 €
tomaquets confitats i orenga

Pad thai de llagostins [\ 13,95 €

No es pot pensar bé, estimar bé, dormir bé,
si no s’ha menjat bé. VIRGINIA WOOLF

Per a compartir... (0 no) Mitja Racié
Patates braves = ! - 8,80 €
Pebrots de Padrén - 770 €
Xips d’alberginia i mel de canya ! - 790 €
Pop “a feira” & 11,90 € 18,90 €
amb pebre vermell de la Vera, oli i sal

Croquetes de pernil ibéric (4 u.) - 6,50 €
amb massa suau i cremosa

Croquetes de bolets (4 u.) - 6,50 €
boletus edulis (ceps)

Aletes de pollastre |\ 10,95 €
Gambes a la planxa e © A 19,95 €
Gambes a I'ajillo en paella 9,20 € 14,60 €
amb pebre de caiena

Ous estrellats amb pernil ibéric 8,90 € 12,90 €
i patates fregides casolanes

Calamars a I'andalusa e ! 8,10 € 13,40 €
Calamar a la planxa amb alls tendres > 7,80 € 12,50 €
Seitons fregits > | 6,50 € 9,90 €
amb sal negra i ratlladura de llima

Fondue de camembert al forn - 15,10 €
amb mel de flors i torrades

Quesadilla d’alvocat - 11,90 €
amb salsa chipotle i formatge fos

La bomba de “La Barceloneta” = | - 6,90 €
farcida de carn picant i especiada

Truita de patates amb ceba = - 9,50 €
feta al punt i pa amb tomaquet

Musclos thai @ - 9,95 €
ARROSSOS

Paella tradicional & @ 21,30 €
de marisc

Paella del senyoret »>& @ 22,30 €
de marisc i peix ja net

Arrds negre & © 19,10 €
de calamar i allioli

Fideua !> @ 19,10 €
de marisc

Paella vegetal 19,10 €
amb verdures de temporada

Paella de 1/2 llamantol © e 2790 €
Arrds caldos de llamantol @ e 29,95 €

MENU
TAPES DEGUSTACIO

Patates braves
Pa amb tomaquet
Pernil iberic
Truita de patates

Calamars a I'andalusa

Beguda de sangria
de vi negre inclosa

25 €

(Preu per persona)

PEIXOS

Tartar de salmé amb alvocat e ==\ 4 1790 €
Salmo en teriyaki & = |\ 20,90 €
amb tomaquets en oli de sésam

Bacalla al forn & 19,95 €
amb allioli

Llobarro a 'esquena > 24,70 €
amb sofregit a la “bilbaina”

Daurada al forn >& 22,90 €
amb patates “a lo pobre”

Turbot salvatge al forn > 22,85 €
amb patates panaderes

Graellada de marisc & @ 30,95 €
Sopa de pescadors « & 13,95 €
CARNS

Hamburguesa de vaca completa 16,40 €
de carn madurada, salsa BBQ i patates fregides
Hamburguesa vegana = | 89S 14,80 €
de quinoa, mill, maionesa vegana

i Xips de moniato

Wok de pollastre de corral I\ /. I 82 12,95 €
amb verdures

Costelletes de xai a la brasa 17,00 €
amb patates caliu

Steak tartar A 22,30 €
amb torrades i mantega

Entrecot 21,20 €
amb pebrots del piquillo i patates fregides

Mitjana de bou (“chuletdn”) 42,00 €
amb pebrots del piquillo i patates fregides

Costelles de porc ibéric a baixa temperatura ! ==\ 18,95 €
POSTRES

Amanida de fruites de temporada 5€
amb suc de taronja natural

Crema catalana 6 €
Coulant de xocolata = !~ 821\ 8 €
Gelat comtessa |\ 6 €
de nata i xocolata

Cheesecake 8 €
amb coulis de fruits vermells

“Torrija” 8 €

amb base de crema anglesa

Preus amb IVA inclos

Increment del 10% a la terrassa

MENU ARROS CALDOS
DE LLAMANTOL

Amanida La Colosal

Arros caldds de llamantol

33,95 €

(Preu per persona)
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