
TAPAS FROIDES 

A partager… (ou pas) Demie Ration

« Esqueixada » de morue - 12,50 €

Anchois de Cantabrie 
pain « cristal » et tomate « suspendue » - 7.20 €

Salade russe 
à la ventrèche de thon et à la tapenade  7.50 € 11.00 €

Olives macérées au paprika 
de la Vera, échalote et cornichons - 4.60 €

Jambon ibérique  
et son pain avec des tomates 
« suspendues » 13.60 € 22.60 €

Fromage Manchego 
servi avec de la confiture 7.50 € 11.60 €

Plateau de fromages ibériques 
servis avec de la confiture 
et des fruits secs 13.60 € 22.60 €

Pain « cristal » et tomate « suspendue » - 3.80 €

SALADES

Burrata et tomates cerises 
vinaigrette au basilic  17.90 €

Tomate et ventrèche de thon 
et échalote tendre  € 11.00

César au poulet mariné 
sauce originale   € 11.00

Avocat et crevettes 
sauce rose  €12.50

Composée : laitue, tomate et olives  € 9.50

PÂTES

Wok de nouilles au homard   € 22.20

Spaghetti marinière 
aux palourdes et aux crevettes  € 14.50

Spaghetti à la bolognaise  € 12.60

Spaghetti Carbonara   € 12.60

Macaronis napolitaine   € 12.60

Pappardelle à la mozzarella 
tomates confites et origan   € 13.60

Raviolis aux épinards et à la ricotta  € 14.80

Pad thaï aux crevettes  € 13,95

TAPAS CHAUDES

A partager… (ou pas) Demie Ration

Patatas bravas (sauce piquante)  -  € 8.80

Poivrons de Padrón  -  € 7.70

Chips d’auberginie et miel de canne à sucre  -  € 7.90

Poulpe « a feira »  
paprika de la Vera, huile et sel  € 11.90  € 18.90

Croquettes de jambon ibérique  
(4 pièces) avec une pâte douce  
et crémeuse  -  € 6.50

Croquettes aux champignons  
(4 pièces) boletus edulis (cèpes) -  € 6.50

Crevettes poêlées à l’ail 
piment de Cayenne  € 9.20  € 14.60

Œufs au plat, jambon ibérique   
et frites maison € 8.90  € 12.90

Nuggets de soja texturé 
sauce aigre-douce   € 10,30

Calamars à l’andalouse € 8.10  € 13.40

Calamars grillés à l’ail tendre  € 7.80  € 12.50

Anchois frits  
sel noir et zeste de citron vert  € 6.50  € 9.90

Fondue au camembert au fort 
miel de fleurs et pain grillé -  € 15.10

Quesadilla à l’avocat 
sauce chipotle et fromage fondu  -  € 11.90

La bombe de “La Barceloneta” 
farcie avec de la viande piquante et épicée  -  € 6.90

Beignets de morue -  € 6.95

Omelette aux pommes de terre  
et à l’oignon faite à point et pain à la tomate  -  € 9.50

Moules thaï -  € 9.95

Palourdes à la marinière -  € 19.95

RIZ

Paella traditionnelle 
aux fruits de mer   € 21.30

Paella del señorito 
aux fruits de mer et aux poissons nettoyés   € 22.30

Riz noir 
calamars et aïoli   € 19.10

Fideuá 
aux fruits de mer  € 19.10

Paella végétale 
avec des légumes de saison   € 19.10

Paella avec 1/2 homard  € 27.90

Riz au bouillon de homard  € 29,95

POISSONS

Tartare de saumon à l’avocat   € 17.90

Saumon à la sauce teriyaki 
tomates à l’huile de sésame  € 20.90

“Bacallà (morue) a la llauna”  € 22.90

Bar à l’espagnole 
avec sofrito (friture de légumes) a la “bilbaína”   € 24.70

Dorade au four  
pommes de terre « du pauvre »   € 22.90

Grillade de fruits de mer  € 30,95

Soupe du pêcheur  € 13,95

VIANDES

Hamburger complet au bœuf, 
viande maturée, sauce BBQ et frites  € 16.40

Hamburger végétalien 
quinoa, millet, mayonnaise végétalienne 
et chips de patates douces   € 14.80

Steak tartare 
toasts et beurre   € 22.30

Entrecôte 
avec des poivrons du piquillo et des frites   € 21.20

Bifteck d’aloyau 
poivrons du piquillo et frites  € 42.00

Filet ibérique 
au pilpil de champignons et de poivrons  € 21.00

Côtes de porc ibérique à basse température   € 18,95

DESSERTS

A partager… (ou pas)  Demie Ration

Crème catalane  -  € 6

Brochette de fruits 
au chocolat fondu  -  € 7

Cheesecake 
au coulis de fruits rouges  € 5  € 8

Pain perdu 
base de crème anglaise  € 5  € 8

Tru"es au chocolat n/b 
flocons de sel et poudre de pistache  € 5  € 8

Tiramisu  -  € 8

MENU 

DÉGUSTATION DE TAPAS

Patatas bravas

Olives macérées

Salade russe

Poivrons de Padrón

Calamars à l’andalouse

Demi ration de jambon ibérique

Croquettes au jambon ou aux champignons

Pain « cristal » à la tomate et à l’huile d’olive

25 €
(Prix par personne)

MENU RIZ AU BOUILLON 

DE HOMARD

Salade La Colosal

Riz au bouillon de homard

33,95 €
(Prix par personne)

On ne peut pas bien penser, bien aimer, bien 
dormir, si l’on n’a pas bien mangé. VIRGINIA WOOLF

Prix TTC 
10% de supplément sur la terrasse
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