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LA COLOSAL

APERITIUS

OPCIO 1

ASSORTIMENT D’OLIVES
COCA DE PARMESA AMB RAIM
CACOLETA D'ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA FLAMBEJAT

CROQUETES DE PERNIL

AIGUA | REFRESCOS
NEGRE / BLANC / ROSAT

CERVESA

PREU PER PERSONA: 19,5
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LA COLOSAL

APERITIUS
OPCIO 2
ASSORTIMENT D’OLIVES MINI XOPET DE GAZPATXO
COCA DE PARMESA AMB RAIM O
CACOLETA D'ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA FLAMBEJAT CREMA DE VERDURES DE TEMPORADA
CROQUETES DE PERNIL BROQUETA DE POLLASTRE DE CORRAL ARREBOSSAT AMB

AMETLLES
BROXETA DE TOMAQUET CHERRY
AMB MOZZARELLA | ALBACORA AIGUA | REFRESCOS

. . NEGRE / BLANC / ROSAT
TARTAR DE SALMO AMB MANGO
CERVESA

PREU PER PERSONA: 35

RIRRRRRREALLLLLLLEEEETTETEE



LA COLOSAL

APERITIUS
OPCIO 3
ASSORTIMENT D’OLIVES MINI XOPET DE GAZPATXO O TARTAR DE TONYINA AMB REMOLATXA
CREMA DE VERDURES DE | NOUS
COCA DE PARMESA AMB RAIM TEMPORADA '
BOMBO DE FOIE AMB POMA
CACOLETA D'ESCALIVADA AMB BROQUETA DE POLLASTRE DE
FORMATGE DE CABRA CORRAL ARREBOSSAT AMB CROQUETA DE BOLETS
FLAMBEJAT AMETLLES
CROQUETES DE PERNIL PIRULETA DE FORMATGE IDIAZABAL AIGUA | REFRESCOS
AMB GERDS

. NEGRE /BLANC /ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”
BROXETA DE TOMAQUET CHERRY

AMB MOZZARELLA | ALBACORA “MONTADITO” DE PA AMB CAFES | INFUSIONS
TOMAQUET | PERNIL IBERIC

TARTAR DE SALMO AMB MANGO ,
“MONTADITO” DE BOTIFARRO AMB
PINYONS | MEL

PREU PER PERSONA: 50
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LA COLOSAL

OPCIO HEALTHY

XOPET DE TOMAQUET AMB
ALFABREGA

AMANIDA DE BROTS DE BAMBU
AMB ESPINACS FRESCOS

SALMO AL VAPOR AMB SALSA
D'API

COMPOTA DE FRUITA AMB IOGURT

AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT /
CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 40

OPCIO 2

XOPET DE TOMAQUET AMB
ALFABREGA

AMANIDA DE TARDOR AMB
REMOLATXA, MAGRANES |
FRUITS SECS

TRONC DE LLUC AL FORN
AMB VERDURETES DE
TEMPORADA

SORBET DE LLIMONA

AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT /
CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 45

BANQUETS

OPCIO 3

XOPET DE CREMA DE CARABASSA
AMB GINGEBRE

CANELONS DE VERDURES | BOLETS
AMB BEIXAMEL DE TOFONA

RELLOM IBERIC AMB SALSA DE
MOSTASSA | PARMENTIER

CREMA CATALANA

AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT /
CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 60

OPCIO 4

XOPET DE GASPATXO DE REMOLATXA
CEBICHE DE LLAGOSTI DE CHOCLO
TIMBAL DE LLAMANTOL

RELLOM DE VEDELLA AMB SALSA DE
BOLETS | GRATINAT DAUPHINOISE

TATIN DE POMA AMB GELAT DE LLET
MERENGADA

AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT /
CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 75
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LA COLOSAL

FORMAT COCTEL

OPCIO 1
MINI PEPITO DE RELLOM IBERIC, POSTRES
ASSORTIT DE XIPS VEGETALS MOSTASSA | CEBA CARAMEL-LITZADA PETIT FOURS LA COLOSAL
COCTEL D'OLIVES OUS TRENCATS AMB PATATA

“BULL NEGRA” | ESPARRECS
COCA AMB PERNIL IBERIC
RISOTTO CREMOS DE BOLETS
MINI BIKINI DE SOBRASSADA, AIGUA | REFRESCOS

MEL | TOFONA NEGRE / BLANC / ROSAT /

CAVA “LA COLOSAL”
BABA GANUSH AMB SARDINA FUMADA

CAFES | INFUSIONS
CROQUETES DE PERNIL

BROQUETA DE LLAGOSTINS AMB
ALFABREGA

PREU PER PERSONA: 48
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LA COLOSAL

FORMAT COCTEL

OPCIO 2
ASSORTIT DE XIPS VEGETALS MAKI|I DE TONYINA AMB REMOLATXA POSTRES
R PETIT FOURS LA COLOSAL
COCTEL D'OLIVES CEVICHE DE CORBINA AMB YUZU
COCA AMB PERNIL IBERIC CLOISSES AMB SAKE | LLIMA
AIGUA | REFRESCOS
SORBITO DE PANOTXA PERNIL D'ANEC AMB TARONJA EN
AMB MOUSSE DE FORMATGE TEXTURES
NEGRE / BLANC / ROSAT /
MINI BIKINI DE MOZZARELLA, PERNIL MINI BURGUER AMB FOIE CAVA “LA COLOSAL”

| TOFONA

ARROS CREMOS DE SIPIA CAFES | INFUSIONS

BAVA GANUSH AMB SARDINA FUMADA

BROQUETA DE BOLETS

PREU PER PERSONA: 58
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LA COLOSAL

OPCIO 1

CAFES | INFUSIONS
SELECCIO DE MINI BRIOIXERIA

MOSSETS FREDS

PREU PER PERSONA: 8

OPCIO 2

CAFES | INFUSIONS
SELECCIO DE MINI BRIOIXERIA
MOSSETS FREDS

SUC DE TARONJA NATURAL

PREU PER PERSONA: 9,5

COFFEE BREAK - BRUNCH

ESMORZARS

OPCIO 3

CAFES | INFUSIONS
SELECCIO DE MINI BRIOIXERIA
MOSSETS FREDS

SUC DE TARONJA NATURAL

SELECCIO DE FRUITES DE
TEMPORADA

PREU PER PERSONA: 12

OPCIO 4

CAFES | INFUSIONS
PLUM CAKE DE TE MATCHA
VARIAT DE FRUITA FRESCA

IOGURT AMB CEREALS
SUCS NATURALS

SMOOTHIE ENERGY

PREU PER PERSONA: 10
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LA COLOSAL

BUFFET

OPCIO 1

AMANIDA DE CUSCUS AMB REMOLATXA POSTRES
MOUSSE DE XOCOLATA

BROQUETES DE FRUITA DE TEMPORADA
TRIO D'"HUMMUS AMB PITA PANNACOTTA AMB MANGO

AMANIDA GREGA DE FORMATGE FETA | OLIVES D'ARAGO

BROQUETES DE POLLASTRE TERIYAKI AMB SESAM AIGUA | REFRESCOS

BROQUETA DE RAP AMB VERDURES NEGRE / BLANC / ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”

RISOTTO DE VERDURES CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 55
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LA COLOSAL

BUFFET

OPCIO 2

AMANIDA DE BROTS VERDS AMB VINAGRETA DE CITRICS POSTRES

LIONESES DE NATA | XOCOLATA
AMANIDA DE FAVETES BABY AMB MENTA | SALSA ROMESCO

FONDUE DE XOCOLATA AMB FRUITES

ALVOCAT AMB LLAGOSTINS | SALSA TARTARA PANNACOTTA AMB FRUITS VERMELLS

TARTAR DE TONYINA AMB MADUIXOTS | WASAB|

DAUS DE SALMO MACERATS EN SALSA TERIYAKI | MUSSOLINA

D'ALLIOLI | MEL FLAMBEJADA
AIGUA | REFRESCOS

ROSBIF DE VEDELLA AMB CHUTNEY DE PERA | POMA NEGRE / BLANC / ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”

BROQUETA DE POLLASTRE DE CORRAL ARREBOSSAT AMB CAFES | INFUSIONS
AMETLLES

PREU PER PERSONA: 80
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LA COLOSAL

ESTACIO 1

ASSORTIT DE 4 EMBOTITS

VARIETAT DE PANS | PALETS DE PA
AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 7

BUFFET
ESTACIONS ADDICIONALS A LES OPCIONS DEL BUFET

ESTACIO 2

ASSORTIT DE 5 FORMATGES
VARIETAT DE PANS | PALETS DE PA
ASSORTIT DE MELMELADES | FRUITA SECA
AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 8

ESTACIO 3

ASSORTIT DE 4 AMANIDES

QUINOA, HUMMUS, ARROS |
CRUDITES

AIGUA | REFRESCOS
NEGRE / BLANC / ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 6
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LA COLOSAL

BARRA LLIURE

OPCIO BASICA OPCIO LONG DRINKS OPCIO COCTELS CLASSICS
2 h DE SERVEI 2 h D’OPCIO BASICA 2 h D’OPCIO BASICA
REFRESCOS COMBINATS | LICORS/ COCTELS CLASSICS
AIGUA DESTIL-LATS CLASSICS
CERVESES

VI BLANC LA COLOSAL

VI NEGRE LA COLOSAL

PREU PER PERSONA: 12 PREU PER PERSONA: 18 PREU PER PERSONA: 24
HORA ADDICIONAL: 7 HORA ADDICIONAL: 10 HORA ADDICIONAL: 14
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LA COLOSAL

MENUS PER A GRUPS EN EL RESTAURANT LA

COLOSAL
MENU 1
PER A COMPARTIR PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR POSTRES A ESCOLLIR
HAMBURGUESA LA COLOSAL GELATS | SORBETS
CROQUETES DE PERNIL
SALMO A LA PLANXA CHEESE CAKE
PATATES BRAVES AMB VERDURETES )
PASTIS DE XOCOLATA
GAMBES A L’ALLADA ARROS A BANDA
PA AMB TOMAQUET AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 35
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LA COLOSAL

MENUS PER A GRUPS EN EL RESTAURANT LA

COLOSAL
MENU 2
PER A COMPARTIR PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR POSTRES A ESCOLLIR
AMANIDA\/EETTROEZQCEUET BO | ENTRECOT DE VEDELLA AMB GELATS | SORBETS
PAPAS ARRUGADAS PASTIS TATIN
TRUITETA DE PATATES RAP A LA PLANXA AMB PANACHES DE ,
VERDURES TIRAMISU
CALAMARS A LA ROMANA
PAELLA DE MARISC COULANT DE XOCOLATA
OUS ESTRELLATS DE PERNIL
PA AMB TOMAQUET AIGUA | REFRESCOS

NEGRE / BLANC / ROSAT / CAVA “LA COLOSAL”

CAFES | INFUSIONS

PREU PER PERSONA: 40
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LA COLOSAL

CELLER
VINS DE GAMMA ALTA VINS DE GAMMA SUPERIOR
BLANCS BLANCS
TE HAS PASADO 3 PUEBLOS (VERDEJO) ATICA BLANC (PENEDES)
ABADAL BLANC (PLA DE BAGES) LAFOU ELS AMELERS (TERRA ALTA)
BOUQUET D’ALELLA (ALELLA)
NEGRES NEGRES
KARMA DE DRAC (MONTSANT) LAFOU EL SENDER (TERRA ALTA)
SOLA 1777 (PRIORAT) PHINCAS (RIOJA)
SUPLEMENT PER PERSONA: 3 SUPLEMENT PER PERSONA: 6
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CONDICIONS GENERALS
* Inclou els aperitius o plats proposats i els cambrers. » Es confeccionara un pressupost personalitzat en cas que es desitgi variar alguns dels plats o

+ El menu inclou aigles, refrescos, vi i cava segons la proposta facilitada de vins i cava "La hi hagi requisits especials.

Colosal”. En cas de desitjar vins de qualitat més alta, es facturarien amb suplement. * Si el client porta menjar o begudes de |'exterior i necessita vaixella, gots o coberts, aquests

. ., o es facturaran a part.
* Noinclou el cost de la decoracié floral, en cas que es desitgi. P

. [o)
* No inclou lI'arrendament de material, en cas que es tinguin requisits especials. Preus sense IVA (10%).



